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%rz[c[ wz’%mmen/

Rosanna und llario lenco stammen aus Caulonia, einem kleinen Dorf in
Kalabrien. Die Geschwister verbindet eine langjahrige gastronomische
Leidenschaft. llario absolvierte in seinem Heimatort eine Ausbildung
zum Koch und sammelte danach neun Jahre wertvolle Erfahrungen in

verschiedenen Restaurants in Deutschland und Italien.

1998 erd6ffneten llario und seine Schwestern Rosanna und Marinella
ein eigenes Restaurant - das La Casa. Wahrend llario mit Marinella

in der Kiiche italienische Spezialitaten in exzellenter Qualitat schuf,
verzauberte Rosanna die Gaste mit ihrer Herzlichkeit und einem
Service, der keine Wiinsche offenlief. In den folgenden 23 Jahren

wechselten die Standorte, aber nicht die Qualitat.

Rosanna und llario begrifen Sie nun in der Rhénstrafe im La Via
del Gusto. Auch hier bleiben die Geschwister ihren Prinzipien treu:
Freuen Sie sich auf gehobene italienische Kiiche mit einen charmanten

Service, wie ihn nur Rosanna bieten kann.

Lassen Sie sich von uns nach allen Regeln der Kunst kulinarisch

verwéhnen. Herzlich willkommen und guten Appetit!



Insalate
Groper gemischter Salat
9,00

Rucolasalat mit Cocktailtomaten und Parmesan

12,50

Caprese di bufala

14,90

Mit Black Tiger Garnelen
22,00

Mit Prime Beef
22,00

Vegano

ogzhsenragout

10,90

Ljaz/sozfto mit &mﬁe

14,90



Antipasti

ﬂn fz;basfz/ vege tario

16,00

ﬂnlebastz’ caé&z’a

16,00

gj\/(;cefz,‘a J vz’fe[o‘ con crema J tonno

Dinne Scheiben von der Kalbsnuss mit Thunfischcreme

16,90

Carpaccz’o a@‘{é‘fo a[ manzo

Carpaccio vom Rinderfilet

18,90

(gamérom’ gratinati a/l;ane az/ Lprovenfza soyg’zocaéﬁscé

Mit Krdutern der Provence gratinierte Garnelen auf Fenchelbett

21,00

L%ozzareia‘ J/aﬁé d?)?)O/f;l ne/;mééﬁarma

Gebratener Mozzarella aus Biffelmilch in Parmaschinken gehiillt auf Salatbett

14,90



Primi Piatti

Spagéff{ agé) e a/z’; a/nero c{ se lbz/a, g7arfare Jgamér{
Ljeosa e crema di Burmta

23,00

Spag[ettz’ a%; corte c/ ﬂ&sz’si

mit Tomatensauce, Parmesan und Chili

13,00

Slbagém’ a%; Carénam

16,00

Zz’e& z/zfaé(‘z

3 verschiedene Nudeln in 3 verschiedenen Saucen

1790

Zn‘e%;zz’ panna

mit Schinken in Sahnesauce

1,90

cjegatom’ cé%; Casa

mit Schinken in Aurora Sauce

11,90

Jegamz aﬂzrm%"am

11,90



gje{gatom’ af ﬂmafrz’ciana

mit Tomatensauce und Guanciale

15,90

cjazisozfzfo a% ﬂmarone co;ygnaéc‘ta a[ zfaéﬁz’o

Risotto in Amarone und geschmolzenem Taleggio-Kdse

1790

ﬂz&oﬁo a/ Lparma con [bomoagrz/m/ a/ mz/eé

Risotto mit Parmaschinken und Kirschtomaten in Honig

15,90

Lpapparaé%‘ a/;’a(gd

14,00

Orecﬁeffe ai (gamérz’

Orecchiette-Nudeln mit Cocktailtomaten und Knoblauch

2190

S frozza(bret{ Boscaz’oéz‘

mit Spinat und Champignons in Aurora Sauce

14,90



Pizza

(p rosciutto

Tomaten, Mozzarella und Schinken

9,00

Sa/a‘mz/

Tomaten, Mozzarella und Salami

9,00

L%mgér{ta

Tomaten, Mozzarella, Oregano und Basilikum

9,00

Campagno/a‘
Tomaten, Mozzarella, Schinken und Champignons

11,50

cjeomana

Tomaten, Mozzarella, Salami (Schiacciata Romana) und Artischocken

11,50

/Vfgez,‘aé

Tomaten, Mozzarella und Gemise

12,00

Qctaffro L%rma&gz’

Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Taleggio

12,00



Lparma

Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

14,50

L%ar{nam

Tomaten, Scampi, Tintenfisch, Muscheln und Calamari

16,50

%n‘u ata

Tomaten, Mozzarella, Ei und Truffel

18,50

80/0:?1656

Tomaten, Mozzarella, Mortadella und Pistazien

13,00

«%nno

Tomaten, Thunfisch und rote Zwiebeln

12,00

Ca/a‘{r‘z’a

Tomaten, Mozzarella, pikante Salami und Oregano

1,50

ana‘ro LS z,‘agz’om’

Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven

13,50



Secondi Piatti

Sca/ogbpz’na a/;ﬂho &anco

26,90

Sa/f;mfocca aia‘ Ljaomcma

Parmaschinken, Rosmarinkartoffeln, saisonales Gemuse

26,90

W’ener chzz’tze/

Rosmarinkartoffeln, saisonales Gemuse, Preiselbeeren

26,90

Lpaz/[a‘rc/;om (.7((1[

26,90

Pesce

Frischer Fisch nach Marktangebot

Tagespreis

Das Uberaschungsmenii

Drei-Gange-MenU mit Fleisch oder Fisch zur Auswahl

45,00



Carne

Rumpsteak vom regionalen Rind
Argentinisches Entrecote Black Angus Campo
Rinderfilet vom regionalen Tier

Surf and Turf mit zwei Riesengarnelen
Kalbskotlett ab 300 g

Kalbsrickensteak

Beilagen

zur Auswahl:
Rosmarinkartoffeln
Saisonales Gemuse
Steakhouse Pommes

Beilagensalat

pro 100 g
pro 100 g
pro 100 g

200 ¢
pro 100 g

pro 100g

Saucen

zur Auswahl:
Pilzrahm
Rotwein
Griner Pfeffer
Krauterbutter

gedinstete Zwiebeln

11,00

13,00

17,00

40,00

11,00

12,00



Aperitif

Prosecco

Aperol Spritz?

Campari Orange/Soda
Hugo

Ramazzotti Rosato Spritz "
Lillet

Limoncello Spritz

Martini Bianco

Bitterino

Alkoholfreie Getranke

San Pellegrino
San Pellegrino
Acqua Panna
Acqua Panna
Coca Cola"??
Cola Zero"@?
Fanta’?
Sprite’®

Tonic Water”?

Apfelschorle

Hausweine

Bianco: Chardonnay / Sauvignon

Rosé

Rosso: Cabernet / Primitivo

Getranke

o1l

05|
0,751

05|
0,75 |
0,331
0,331
0,331
0,331

0,21
0,331

021
021
021

6,50
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
490

4,30
590
4,30
590
4,50
4,50
4,50
4,50
390
4,50

6,50
7,50
7,50



Bier vom Fass

Schlappeseppel Pils®
Schlappeseppel Pils®
Schlappeseppel Export®
Schlappeseppel Export®

Flaschenbier

Schlappeseppel Pils Alkoholfrei
Bavaria Weizenbier Alkoholfrei

Bavaria Weizenbier

Digestif

Averna®
Ramazzotti”
Fernet Branca”
Amaro del Capo”

Grappa

Kaffee

Espresso

Espresso corretto

1) Farbstoff, 2) Antioxidationsmittel, 3) koffeinhaltig, 4) Gluten

0,31
04l
031
05|

0,331
05|
05|

290
3,80
2,90
3,90

2,90
390
3,90

3,50
3,50
3,50
4,50
6,50

2,50
4,50

.Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service.

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allerligerkarte Auskunft Gber die

in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.”
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